SERVERET MENU:

1 FORRET
1 HOVEDRET
1 DESSERT

SEVEriNn
3 RETTER FESTMENU APRIL-JUNI

FORRETTER

Pebergravad krondyrkelle med vild brgndkarse, dildcreme og spradt rugbrad
Smgrdampede fynske grenne asparges med havgrred og sauce mousseline (kun i saeson)
Vadehavsrejer med skaldyrsmayo, sko agurker og grredrogn

Lyngraget laks fra Blokhus med rygeost, persilleolie og radisesalat

Kalverilletes med grgnne aebler, rabarber gelé og estragon

HOVEDRETTER
Skindstegt unghanebryst fra Allégarden med cremet hansesky, nye og syltede lag
Rosastegt kalvetyksteg med skorzoneradder, nye Fynske kartofler (kun i seeson) og morkelsauce
Ovnbagt helleflynder med spinat, glaserede sma rgdbeder og beurre blanc med karvel
Rabuk med nye zerter, hvide asparges, rabarberkompot og vildtskysauce. (kun i saeson, tillaeg 65,-) MENU SOM BUFFET:
Sydfynsk lam med rosmarin, gulergdder og saltbagte petit kartofler

1 FORRET (SERVERET)

3 HOVEDRETTER (BUFFET)
DESSERTER 2 DESSERTER (BUFFET)
Rabarber som bagt, rasyltet og sorbet...spradt,bladt og sedt
Pistaciemazarin med marinerede jordbeer og citron verbena
Bailey’s panna cotta med karamelliseret chokolade og ingefeerparfait
3 slags Danske @ko oste med syltede abrikoser og smerstegt rugbred
Citronfromage anno 2016

5 RETTERS

MENUER AFTALES
Skovsvinget 25 DIREKTE MED
5500 Middelfart KOKKENCHEFEN

Telefon 63419100
severinkursuscenter.dk




