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Laer at lave velsmagende cocktails sammen

Laer at lave velsmagende cocktails sammen og se hvem, der har de bedste gastronomiske
faerdigheder, nar det kommer til selv at blande den mest velsmagende af slagsen.

Vi starter med lidt historie om cocktailprincippernes oprin- Vi arbejder ogsa med anvendelsen af det helt rigtige
delse og hvilke metoder som indgar i fremstillingen. | far glas, den rigtige temperatur og hvilken garniture, som
samtidig mulighed for at smage pa nogle af ingredienserne. kan satte det sidste finish pa favoritcocktailen.
Herefter arbejder vi os igennem et drinkskort, som er lavet Vi slutter af med at designe vores helt egen cocktail,
til lejligheden. Vi kommer til at shake, muddle, straine og baseret pa de nyvundne erfaringer. Prisen inkluderer
garnere en rakke helt specielle cocktails, og afdaekker nog- smagning af alle de fremstillede cocktails og vi anbefa-
le af hemmelighederne ved cocktailmagernes aedle kunst. ler at bruge arrangementet som optakt til fest eller
Undervejs gennemgar vi tilblivelsen af de anvendte ingre- lignende, da vi jo anvender alkohol.

dienser, lige fra alkoholen til de sirupper som ofte indgar.

Hele arrangementet afvikles pa bedste Book pa telefon
skoleklasse manér, hvor deltagerne inddeles i grupper, 9627 8055 eller
som far ansvaret for hver deres bar, hvor de kan blande cocktails. mail@fieldmore.dk

Pris kr. 595,- ekskl. moms pr. person

Se alle mulighederne pa
Minimumsafregning kr. 8.000,- g P

www.fieldmore.dk



